


ENTREES

Entrée du jour
Rillettes de la mer
Gravlax de saumon

Huitres n°3*
Servies par 6, 9, 12

PLATS

Fish & chips

Sauce tartare

Burger classique ou végé
Pommes de terre de |’lle de Batz

Poisson du jour
Légumes de |'lle de Batz

Piece du boucher
Légumes de |'lle de Batz

8€ - 10€
7€
9€

13/17 / 21€

19€

20€

23€

24¢€

*Selon arrivage. Tous nos plats sont « faits maison ».
Prix nets en euros, service compris. Viande origine France.



DESSERTS

Assiette de fromages
Créme brilée
Pavlova aux fruits du moment

Café ou thé gourmand

9€

9€

9€

12€

MENU ENFANT

Fish & Chips ou steak frites
Boule de glace

Sirop, jus ou diabolo

12€

Tous nos plats sont « faits maison ».

Prix nets en euros, service compris. Viande origine France.
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STARTERS
Starter of the day 8€ - 10€
Sea rillettes 7€
Salmon gravlax 9€
Oysters n°3* 13/17 / 21€

Served in portions of 6, 9, 12

MAIN COURSES
Fish & chips 19€
Tartar sauce
Classiq or vegetarian burger 20€

Potatoes from Ile de Batz

Fish of the day 23€

Vegetables from ile de Batz

Butcher’s cut 24¢€
Vegetables from lle de Batz

*Subject to availability. All our dishes are homemade.
Prices in euros, service included. Meat sourced from France.



v N

In English please !

DESSERTS
Cheese plater 9€
Créme brilée 9€
Pavlova 9€
Gourmet coffee or tea 12€
KIDS MENU

Fish & Chips or steak french fries
One scoop of ice cream
Syrup drink, fruit juice or diabolo

12€

All our dishes are homemade.
Prices in euros, service included. Meat sourced from France.



CARTE DES VINS

VINS ROUGES 12,5CL

Minervois 5€
AOP « Domaine des trois Rives » e

Cotes du Rhone 6€
AOP « La Romaine » =

Anjou 7€

Graves
AOP « Chéteau de Lugey »

Bourgogne
AOP « Domaine Vaudoisey-Creusefond »

VINS ROSES

Pays d’Oc Gris 5€
IGP « Esprit de Massia »

Pays d’Oc Gris
IGP « Belles du Sud »

Prix nets en euros, service compris.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

50CL

18€

20€

22€

16€

75CL

25€

29€

30€

38€

45€

22€

30€



VINS BLANCS

Sauvignon Pays d’Oc
IGP « Le Versant »

Muscadet de Sévres & Maine s/ Lie
AOP « Domaine Jean-Paul Busson »

Viognier Pays D'Oc
IGP « Casa Saint Pierre »

Chardonnay Pays D’Oc¢
IGP « Extrait de Romarion »

Anjou
AOP « Domaine Famille Bonnin » &

Reuilly
AOP « Domaine Cordaillat » @

Chablis

AOP « Domaine Bersan » m

Cote de Gascogne (moelleux)
IGP « Réserve Cambos »

CHAMPAGNE

Brut Premier Cru
« Charles Mignon »

12,5CL

4€

5€

5€

6€

6€

7€

5¢€

Prix nets en euros, service compris.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

50CL

15€

17€

18€

20<

22€

25€

35€

75CL

23€

24€

25€

28€

30<

35€

45€

70€



BAR

DU PORT

TLE DE BATZ

02 98 19 98 52
contact@barduport.fr

56 Pors Kernoc
29253 lle-de-Batz



